BOUCHERIE TRESSOISE

—— Boucherie ¢ Charcuterie ¢ Traiteur —

NOS PREPARATIONS BOUCHERES MAISON

Toutes nos préparations sont fabriquées sur place par nos soins avec des épices de grande
qualité. Les viandes utilisées pour ces fabrications proviennent de nos carcasses, vous
retrouverez donc la méme qualité que les viandes de notre étal : des élevages du Sud-Ouest en
plein air et en agriculture raisonnée.

LE BEUF

Brochettes de boeuf nature ou marinées

Pieces de beeuf marinées : bifteck, bavette, pavé de boeuf

LE PORC

Brochettes de porc nature ou marinées

Brochettes de filet mignon nature ou marinées

Piéces de porc marinées : lomo (fines escalopes dans le jambon), ventréche, c6tes
Sauté de porc mariné

Ro6ti de filet mignon chorizo, abricots et/ou pruneaux - Roti de porc fromage coppa

Paupiettes de porc élaborées (chorizo, moutarde, abricots, pruneaux...)

LE VEAU

Brochettes de veau nature ou marinées
Paupiettes de veau élaborées (chorizo, moutarde, abricots, pruneaux...)
R6ti Orloff : roti de veau au fromage et a la coppa

Pieces de veau marinées : émincé de veau, tendrons

L’AGNEAU
Brochettes d’agneau nature ou marinées
Sucette d’agneau ou de mouton : poitrine farcie a la chair a merguez et oignons

Epigramme d’agneau mariné (poitrine désossée et marinée)




LA VOLAILLE

Brochettes de poulet nature ou marinées

Brochettes de dinde nature ou marinées

Paupiettes de poulet élaborées (chorizo, fromage, a la diable...)
Poulet mariné en crapaudine

Ailes ou cuisses de poulet marinés — Emincé de dinde mariné
R6ti de dinde aux herbes, abricots et/ou pruneaux

Cuisse de dinde marinée

Les prix vous seront communiqués sur demande en boutique, par téléphone ou par mail

NOS SUGGESTIONS DE MARINADES

Cette liste est non exhaustive, nous pouvons vous proposer d’autres marinades selon vos golits
y P prop

Barbecue Miel : miel, tomate, oignon, piment doux fumé, paprika

Yucatan : paprika, piment fumé, poivron rouge et vert, oignon rissolé

Thym Citron : thym, zestes de citron

Echalote : échalote, paprika, vin rouge, oignon, persil

Samourai : tomate, ail rissolé, paprika, poivron rouge, piment rouge fort, coriandre, origan, sauge
Indienne : curry (paprika, curcuma, piment, gingembre, cardamome, cannelle, moutarde), poivron rouge
Ail des ours : ail des ours, persil, oignon

Aux herbes : ciboulette, aneth, persil, estragon, romarin, ail, oignon

Curry coco : lait de coco, curry francais, sirop d’agave, oignon rouge, piment doux, persil

Curry oignon rouge : curry francais, oignon rouge, sirop d’agave, persil

Tex Mex : tomate, cumin, paprika, poivron, ail, piment, coriandre, origan, thym

Raz el hanout abricot : raz el hanout, abricots secs, sirop d’agave

POUR VOS COMMANDES : 05.57.34.18.48

BOUCHERIE TRESSOISE
11 Galerie Marchande - 33370 TRESSES

www.boucherie-tressoise.fr

o boucherie.tressoise

N’hésitez pas a nous contacter pour plus de renseignements.



http://www.boucherie-tressoise.f/

